Regfauranf Woohenkarfe Reuflmgen

MONTAG 03. Auqust 2026

ltalienisch ~ Lasagne 7,40 €
mit K&se (iberbacken aed
und Tomatensole
Vegetarisch Frikassee vom Gemiise 7,90 €
mit buntem Reis e
Empfehlung Schweineriickengeschnetzeltes 12,90 €
des Hauses in ChampignonrahmsofRe 29
mit Kartoffelkroketten
MITTWOCH 05. August 2026
Ofenfrische Hahnchenkeule 740 €
mit Pommes Frites
Vegetarisch Spaghetti mit veganer Bolognese 7,90 €
und Grana Padano Kase a9
Empfehlung Ofenfrischer Kimmelbraten 14,90 €
des Hauses mit Spatzle und Gemiise aes
FREITAG 07. August 2026
Schwabisch Drei Maultaschen 740 €
auf ChampignonrahmsoRe a9
Fisch Gebackenes Alaska Seelachsfilet 7,90 €
mit RemouladensoRe &
und Kartoffelsalat
Empfehlung Frikassee vom Kalb 14,90 €
des Hauses mit Champignons, Reis a9

und Erbsen

Wir wingchen [hnen einen quten Appetit!  Offnungszeiten:

Montag bis Sammstag
9:30 - 17:00 Uhr

DIENSTAG 04. August 2026

Allgauer Kasespatzle 7.40 €
mit Réstzwiebeln ae9
Vegetarisch Vegane Currywurst 790 €
in SchaschliksoRRe af
und Pommes Frites
Empfehlung In Rotwein eingelegtes 12,90 €
des Hauses Wildschweingulasch e
mit Spatzle und Preiselbeeren
DONNERSTAG 06. Augqust 2026
Lecker Rindfleisch 740 €
mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiree ~ *°°
Vegetarisch Gemdsefrikadelle mit Grilltomate 7,90 €
und wildem Reis as
Empfehlung Frische Pfifferlinge 12,90 €
des Hauses in SpeckrahmsoRe 2099
mit Kartoffelknodel
SAMSTAG 08. August 2026
Mediterran Lammhacksteak 7.40 €
mit Krauterbutter ae9
und Pommes Frites
Vegetarisch Frische Champignons 7,90 €
in Rahm mit Semmelknédel aes
Empfehlung Zartes Hirschgulasch 12,90 €
des Hauses mit Preiselbeeren und Spatzle e

Kurzfristige Anderungen vorbehalten. Wiinschen Sie
unsere Wochenkarte als Newsletter vorab, bitte Info an

info@bmcreutlingen.de

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit StiRungsmittel, 4=mit Phosphat, 5=mit Antioxidationsmittel, 6=mit Geschmacksverstarker, 7=geschwarzt, 8=geschwefelt, 9=mit Nitritpokelsalz, 10=gewachst,
11=enthélt eine Phenylalaninquelle, 12=koffeinhaltig, 13=chininhaltig, 14=taurinhaltig. Bei uns werden die folgenden Lebensmittel verarbeitet: a=Gluten haltiges Getreide, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch,
e=Erdnisse, f=Soja, g=Milch & Milchprodukte (einschliellich Laktose), h=Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)),
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesamsamen, |=Schwefeldioxid u. Sulfite (Konzentration von mehr als 10mg/KG, m=Lupinen, n=Weichtiere. Preise inkl. MwSt.




