
Restaurant Wochenkarte

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!
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19.10.2026
Germknödel mit Kirschfüllung 8,90Vegetarisch

gisy@bmc-si.de

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Süßungsmittel, 4=mit Phosphat, 5=mit Antioxidationsmittel, 6=mit Geschmacksverstärker, 7=geschwärzt, 8=geschwefelt, 9=mit Nitritpökelsalz, 10=gewachst,
11=enthält eine Phenylalaninquelle, 12=coffeinhaltig, 13=chininhaltig, 14=taurinhaltig. Alle Preise inkl. MwSt.

dazu Vanillesauce

21.10.2026

23.10.2026

20.10.2026

22.10.2026

24.10.2026

Hausgemachtes Bœuf Stroganoff
mit Champignons und Essiggurke
dazu schwäbische Spätzle

12,90Klassiker

Geschnetzeltes vom Schwein
mit Champignons
dazu Nudeln und Gemüse

12,90Hausgemach

Blumenkohlkäse Medaillon
an feiner Sauce
dazu Salzkartoffeln

8,90Vegetarisch

Zartes Hähnchenbrustfilet
in Champignonrahmsauce
dazu schwäbische Spätzle

10,90Jäger Art

Zart geschmorte Rinder Roulade
in feiner Jus dazu Spätzle
und Gemüse

14,90Klassiker
2,5

Geschmorte Kohlroulade
mit Gemüse gefüllt in feiner Sauce
dazu Salzkartoffeln

8,90Vegetarisch

Schlachtplatte mit Kesselfleisch,
Blut- und Leberwurst dazu
Sauerkraut und Kartoffelpüree

12,90frisch vom
Metzger 2,4,6

Geschmorte Kaninchenkeule
an feiner Jus dazu
Kartoffelklöße und Apfelrotkraut

13,90wie bei
Oma

Hausgemachte Thai Rice Balls
an grüner Currysauce mit
Gemüse und Jasmin Reis

8,90Vegetarisch

Feuriger Pfeffer Spießbraten
vom Schwein an Weißbierjus
dazu Salzkartoffeln

10,90Empfehlung
des Hauses 2,3,4,5

Schlachtplatte mit Kesselfleisch,
Blut- und Leberwurst dazu
Sauerkraut und Kartoffelpüree

12,90frisch vom
Metzger 2,4,6

Blätterteigtasche mit Spinatfüllung
an Ratatouille Gemüse
und Butterreis

8,90Vegetarisch

Gegrillter Garnelenspieß
an grüner Currysauce mit
Gemüse und Jasmin Reis

11,90aus dem
Meer

Hausgemachter Sauerbraten
vom Rind an feiner Jus
dazu Spätzle und Gemüse

13,90Klassiker

Karotten-Sesam-Knusperschitzel
an feiner Sauce
dazu Petersilienkartoffeln

8,90Vegetarisch

Hausgemachte Linsen
dazu schwäbische Spätzle
und eine Bockwurst

8,90Tante
Bertas

Küchenchefs Pastrami vom
Rind mit Sour Cream
dazu Kartoffel Wedges

14,90Haus-
gemacht 9

Kurzfristige Änderungen vorbehalten. Wünschen Sie täglich unsere
aktuelle Tageskarte mit allen Gerichten als Newsletter, bitte Info an


